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? N Geserveerd met brood en boter Served with bread and butter
Groninger mosterdsoep met prei en Groninger worst
‘Groninger’ mustard soup with leek and Groningen sausage
3
Tomatensoep met gehaktballetjes en basilicum pesto
Tomato soup with meatballs and basil pesto
? Uiensoep # metcroutons en gegratineerde kaas
e Onion soup # with croutons and gratinated cheese

., Belegde broodjes Sandwiches

®
Landbrood wit of meergranen White or multigrain country bread
) Carpaccio met Parmezaan en truffelmayonaise
Carpaccio with Parmesan cheese and truffle mayonnaise
Gezond met ham, kaas, ei, tomaat, komkommer en rode ui
? Healthy with ham, cheese, egg, tomato, cucumber and red onion
. Ossenworst met augurk en pepermayonaise 12,50
Raw beef sausage with pickle and pepper mayonnaise
3 Tonijnsalade met olijf, rode ui en ansjovismayonaise
Tuna salad with olive, red onion and anchovy mayonnaise
Geitenkaas # metwalnoten en honing
? Goat cheese # with walnuts and honey
. Gegrilde groenten # met baba ganoush en zongedroogde tomaat
Grilled vegetables # with baba ganoush and sun-dried tomato
Twee kroketten met landbrood en mosterd (friet i.pv. brood +1)
) Two croquettes with rustic bread and mustard (fries i.s.o. bread +1)
Gehaktbal met landbrood en mosterd (frieti.pv. brood +1)
? Meatball with rustic bread and mustard (fries i.s.0. bread +1)
‘ Eiergerechten Egq dishes
? Landbrood wit of bruin White or brown country bread
®
Uitsmijter drie gebakken eieren, ham en/of kaas
Fried eggs three fried eggs, ham and/or cheese
) ‘Huis de Beurs’ omelet met ui, champignons en Groninger worst

‘Huis de Beurs’ omelette with onion, mushrooms and Groningen sausage

Salade Salad

geserveerd met stokbrood served with baguette

Geitenkaas salade # metwalnoten en honing uit de oven
Coat cheese salad # with walnuts and honey from the oven

Carpaccio salade met parmazaanse kaas en truffelmayonaise
Carpaccio salad with parmesan cheese and truffle mayonnaise

deal 175°

Soep & belegd broodje
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Specials

Huis de Beurs serveert wisselende specials.
Kijk op de krijtborden of vraag een medewerker naar de gerechten.

naar keuze

Huis de Beurs serves varying specials.
Check the chalkboards or ask an employee about this week’s dishes.
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Dinner deal

Stel uw eigen menu samen / Create your own menu

=

2 gangen menu soep & hoofdgerecht
2 course menu soup & main course

v

3 gangen menu soep, hoofdgerecht & dessert naar keuze
3 course menu soup, main course & dessert of your choice

*+4,00 bij keuze voor een voorgerecht i.p.v. soep | +4,00 when ordering a starter instead of soup
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Voorgerechten Starters

Broodplank # met smeersels 7,50
Bread platter # with spreads

Carpaccio met Parmezaan en truffelmayonaise 12,50
Carpaccio with Parmesan and truffle mayonnaise

Bavarois van zalm met augurkengelei, zoetzure komkommer en kerriemayonaise 12,50
Salmon bavarois with pickle jelly, sweet and sour cucumber and curry mayonnaise

Sandwich van burrata # met perzik, munt en rucola 11,50

*
Burrata sandwich # with peach, mint and arugula \
ﬁf gﬁ‘f TR R R R AR
Hoofdgerechten Main dishes

Runderlever met spek, champignons, ui, ketjap en groenten 21,50
Beef liver with bacon, mushrooms, onion, ketjap and vegetables

Saté van kippendijen metatjar, seroendeng en kroepoek 21,50
Chicken thigh satay with atjar, seroendeng and prawn crackers

Schnitzel met champignonsaus en groenten 21,50
Schnitzel with mushroom sauce and vegetables

Gegrilde biefstuk met rode wijn saus en groenten 22,50
Grilled steak with mushroom sauce and vegetables

Gebakken zalmfilet met Hollandaise saus en groenten 22,50
Baked salmon fillet with Hollandaise sauce and vegetables

Scholfilet met witte wijn saus, gefrituurde ui en groenten 21,50
Plaice fillet with white wine sauce, fried onion and vegetables

Couscous 4 met gegrilde groenten, peren compote en krokante appel 19,50
Couscous # with grilled vegetables, pear compote and crispy apple

Kaasfondue # met diverse soorten groenten en stokbrood 19,50
Cheese fondue # fillet with various types of vegetables and baguette
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